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1 TAUSTA

Metséstys on osa suomalaista maaseutua ja sen luonnollista hoitoa monessakin eri merki-
tyksessa esim. metsien hoidossa, elintarvikehuollossa ja liikenneturvallisuudessa. Vuosit-
tain metsasta saadaan mm. kymmenien miljoonien eurojen arvosta kayttokelpoista lihaa.
Liha menee nykyisin l&ahinnd metsastajien/heidan sukulaistensa kayttoon ja vain vahainen
osa hyodynnetdan kaupallisessa mielessa. Riistasta saadaan lisaksi kayttokelpoisia sivu-
tuotteita esim. nahka, sarvet ja luut. Riistanlihan ja sivutuotteiden laajempi ohjaaminen
kaupallisille markkinoille olisi yksi keino lisdtd maaseudun elinkeinomahdollisuuksia ja tuot-
taa lisatuloja.

Kaupallinen toiminta vaatii eri osapuolien aktiivisen ja jatkuvuuteen pyrkivan verkoston
taakseen seka tuotteita joilla on kysyntaa markkinoilla. Liha sinallaan on erikoistuote, joilla
on varmasti riittavasti kysyntaa pelkastaan ravintoloissa ja erikoistuotteita valmistavissa
jalostuslaitoksissa. Hyvalaatuisesta hirven ja peuran nahasta voidaan tehda erilaisia har-
raste- ja hyotykayttoon tarkoitettuja tuotteita, sarvista ja luista kaytto- ja koriste-esineita.
Tuotteiden valmistus mahdollistaa/tukee pienimuotoista liha- ja muuta yritystoimintaa ja
verkottumista niitd myyvien liikkeiden kanssa.

Toiminnan aloittamisen tarkeé lahtékohta on raaka-aineen saatavuus, jolloin on oleellista
selvittdd alueen metsastysseurojen todellinen suhtautuminen asiaan seka heidan toimin-
taedellytykset ja valmiudet elintarvikelainsdddannon ja hygieniamaaraysten mukaiseen
lihankasittelyyn liittyen. Liséaksi tarvitaan esitietoa ketjun muiden osapuolien kiinnostukses-
ta raaka-aineita ja tuotteita kohtaan. Mikali toiminta nahdéan jarkevana ja sille on kysyntaa
on jatkossa selvitettdva myods metsanomistajien intressit vuokraamiensa maiden osalta.

2 TAVOITTEET

Hankkeen tavoitteena oli tehdé esiselvitys Satakunnan alueella toteutetun mallin mukainen
kartoitus Oulun riistanhoitopiirin alueen seuroille, seka etsia riistaa hyddyntavia yrityksia
Pohjois-Pohjanmaan alueelta. Selvitetdan Oulun riistapiirin alueilla metsastettavan hirvi- ja
peura-elainten lihan, vuodan ja muiden sivutuotteiden hyddyntamisesta ja kehittamisesta
kaupallisiksi tuotteiksi. Esiselvitystytn tulosten perusteella tehtiin paatelmia jatkotoimenpi-
teistd ja mahdollisen erillisen projektin tarpeellisuudesta toiminnan kehittdmisen osalta.

Yksittaisina tavoitteina oli selvittdd Oulun Riistanhoitopiirin alueilla

» Riistasta saatavien raaka-aineiden volyymi

= Metsastysseurojen nykyiset toimintaedellytykset, lihan ja sivutuotteiden kayttd seka
kiinnostus toiminnan kehittdmisesta

= Muiden kohderyhmien kiinnostus toimintaa kohtaan

= Arvio tuotteiden kaupallistamisen taloudellisista vaikutuksista

= Lihankasittelyn osalta viranomaisten ndkemys toiminnan edellytyksista



3 TOIMENPITEET JA TULOKSET

3.1 Oulun riistapiirin alueella saatavan lihan (hirvi, peura, kauris) ja si-
vutuotteiden maara ja laskennallinen markkina-arvo.

Hankkeessa selvitettiin saatavissa olevien tilastotietojen avulla Oulun Riistanhoitopiirin
alueelle kaadettujen hirvien (aikuiset ja vasat) maarat 5 vuoden seka peurojen ja kauriiden
maarat 4 vuoden ajalta. Vertailuna selvitettiin myos koko Suomen riistapiirien kaatomaaréat
yhteensa.

Oulun riistapiirin kaatomaara muutettiin laskennallisesti teurasruhopainoksi, keskipainon
maarityksessa kaytettiin Kiukaisten Metsastysseuran 28 vuoden seurantaa. Samassa yh-
teydessa saatiin nahan ja elimien mé&éara kpl/vuosi seka arvio sarvien ym. sivutuotteiden
maarasta.

Hirven ja peuran teurasruhojen markkina-arvon laskettiin kuluvan riistakauden keskimaa-
raisellda markkinahinnalla, joka hirvella oli 5,50 €/kg ja peuralla 3,00 €/kg. Vastaavasti arvo-
tettiin sivutuotteiden arvo.

Hirven ja peuranliha arvotettiin myds ruhonosakohtaisesti, jolloin hinnoittelu perustuu ru-
hon keskimaaraiseen saantoleikkuuseen (% / ruho) ja maariteltyihin arvokertoimiin. Hank-
keen aikana hyddynnettiin saantoleikkuukokeita ja kaytettiin hyvaksi aiempaa saantotietoa.

Liite Riistan yhteenveto ja arvo

3.2 Metsastysseurojen nykyiset toimintaedellytykset, lihan ja sivutuot-
teiden kayttd, kiinnostus kehittdmiseen ja tuotteiden kaupallistami-
seen

Hankkeessa selvitettiin Oulun Riistapiirin alueen metsastysseurat ja niiden yhteystiedot ja -
henkilot. Seuroille [&hetettiin tiedote hankkeesta ja sen tarkoituksesta seka laadittu kysely-
lomake nykyisen toiminnan, kehittamisen ja tuotteiden kaupallistamisen selvittdmiseksi.
Vastanneille metsastysseuroille jarjestettiin mahdollisuus puhelinsoittojen avulla kertoa
lisda selvityshankkeesta ja riistanlihan ja sivutuotteiden laajemmasta ohjaamisesta kaupal-
lisille markkinoille ja hyotykayttoon seka toiminnan kehittamistarpeista. Kehittdmistarpee-
seen tahtaavaa tietoa haettiin myods Riistanhoitopiireissa erikseen jarjestettyjen tapaamis-
ten kautta.

Oulun Riistapiirin alueella on 383 metsastysseuraa tai seuruetta, seka 26 eri Riistahoi-
toyhdistysta. Lahetettyyn kyselyyn vastasi 129 seuraa, metsastysseurayhteydenottoja oli
noin 30

3.2.1 Kyselyyn, tapaamisiin ja keskusteluihin liittyvat keskeiset huomiot

Olosuhteet ja nykyinen kaytto

— Alueen riistan kasittelytiloissa on paljon vaihtelevuutta. Huomioitavaa on se, etté vas-
tanneista 84 seuralla ei ole omia kylmaétiloja lihan sailyttamiseksi asiallisesti teurastuk-
sen jalkeen. Liséksi 22 seuraa kayttaa jotain ulkopuolisia kylmatiloja.

— Alueella on vain muutama lihantarkastukseen hyvaksytty lahtivaja.

— Tilojen muu hyotykayttd esim. karjankasvattajien hatateurastustoiminnassa oli vahaista.




— Riistanliha menee padasiassa metsastysseurojen omaan kayttéon tuoreena, lihaa jalos-
tetaan myo6s lihavalmisteiksi alueen yrityksissa. Sisaelinten hyddyntaminen on vahaista.

— Kyselyyn vastanneista 42 seuraa ilmoitti nykyisin olevan kaupallista toimintaa lihan
myyntiin liittyen. Kaupallinen toiminta on myyntia sukulaisille, tuttaville ja huutokauppa-
toimintaa sek& ruhomyyntia jatkojalostajille.

— Vastanneista 113 seuraa on myynyt nahkoja, joista osa satunnaisesti. Ostokanavia ovat
valittajat ja vahainen maara suoraan nahkatehtaalle. Huomioitavaa on etta nahkaa
haudataan paljon muun teurasjatteen mukana. Nahan myyntihalukkuuteen vaikuttaa
hinta suhteessa koettuun tyéhon. Alhaiseen hintaan vaikuttaa eniten vuotien
laatuvirheet hirvikarpasen seka kasittely- ja sailytysvirheiden takia. Nahan kerdilya ei ole
jarjestetty keskitetysti.

— Luuainesta, sarvia ja muita kayttokelpoisia sivutuotteita ei kaytannossa hyédynneta lain-
kaan.

— Riistankasittelyn osalta metsastajien ammattiosaaminen teurastuksessa ja lihanleikka-
uksessa on vaihtelevaa. Vastanneista 106 seuraa ilmoitti, etta teurastus tapahtuu vuo-
sien tuoman kokemuksen kautta, 39 seuraa ilmoitti ettd teurastukseen on perehtynyt
henkilo. Lihanpaloittelun osalta 60 seuraa ilmoitti jasenissaan olevan ammattitaitoinen
henkild, 45 seurassa ei ole ammattimaista paloittelua. Seurat kayttavat lihan paloitte-
luun my0ds vahaisessa maarin ulkopuolista apua.

Kehittdminen ja tuotteiden kaupallistaminen

— Vastanneista 47 seuraa ilmoitti suunnittelevansa nykyisten lahtivajojen parantamista ja
5 uudelleen rakentamista, 29 seuraa ilmoitti tarvitsevansa apua suunnitteluty6ssa.

— Tilojen muusta hyotykaytosta oltiin kiinnostuneita 40 seurassa, hyotykayttona hata-
teurastus ja lihanleikkaus mahdollisuus lisdksi muuta hyotykayttoad yksiléi 8 seuraa.

— Vastanneista 44 seuraa ilmoitti olevansa kiinnostunut hirvenlihan myynnista. Peuranli-
han méaaran vahaisyydesta johtuen kaupallista myymista ei ndhda tulevaisuudessa, ellei
riistatarhausmahdollisuutta uloteta peuraan.

— Nahan myynnisté oli kiinnostunut 47 seuraa. Metsastysseurojen yhteydenotoissa erityi-
sesti nahan hyddyntadmisen kehittaminen néhtiin tarkeaksi.

— Elimien ja sarvien myynti kiinnosti 18 seuraa, luiden 23 seuraa. Luuaineksen hyottykayt-
t6 karkotteena taimikoiden suojelemiseksi nousi esille jokaisessa metsastysseurakes-
kustelussa.

— Vastanneista 88 seuraa oli kiinnostunut ammatillisen osaamisen kehittamisesta riistan-
kasittelyn eri osa-alueilla. Koulutuksen merkitysta korostivat myds Oulun Riistapiiri ja
Metsastajaliiton Oulun piiri

— 88 seuran mielestd metsastysseurojen ja maanomistajien valista yhteisty6ta on lisattava
ja kehitettava.

3.2.2 Yhteenveto kyselyn tuloksista

Metsastysseuroille tehdyn kyselyn ja yhteydenottojen perusteella kentélla on olemassa
selkeé kiinnostus ja tarve toiminnan kehittamiseksi. Kehittamisen osalta metsastysseurois-
sa ollaan eniten kiinnostuneita metsastéjien ammattitaidon parantamisen, riistankasittely-
olosuhteiden ja nahan hyotykayton osalta. Esiselvityksen aikana tuli myds ilmi, etta Etelai-
sen — Pohjanmaan ja Savon Riistanhoitopiirien seuroissa oltiin kiinnostuneita alueidensa
toimintojen kartoituksesta ja olosuhteiden kehittdmisesta hankkeiden avulla.

Metsastysseurojen halukkuus lihan ja sivutuotteiden kaupalliseen myyntiin vaihtelee seu-
ra- ja aluekohtaisesti. Seuroissa, joissa on pienet lupamaarat myyntiin suhtauduttiin kiel-
teisimmin. Alueilla, jossa on suuremmat riistakannat, organisoitu myynti nahtiin mahdolli-
suutena kehittdd seuran toimintaedellytyksia tulevaisuudessa. Erityisesti nahan tehok-



kaampaa hyddyntamista kannatettiin seuroissa. Metsastysseuroilla ja yksittaisilla metsas-
t&jilla oli halukuutta jalostuttaa lihaa yrityksissa omaan kayttoon/myyntiin.

Myyntihalukkuutta lisdsi lupamaarien kohoaminen kahtena viime vuotena. Metsastysseu-
rakeskusteluissa esitetty lihan myynti ruhonosakohtaisesti perinteisen ruhokaupan vaihto-
ehtona lisasi kiinnostusta myyntitekniikkaa kohtaan. Suoraan kayttotarkoitukseen leikatus-
ta lihasta saadaan rahallisesti parempi hy6ty. Valmiiden "pakettien” myynti suoraan kulut-
tajalle mahdollistuu, samalla seurueen jasenille jA& enemman "jaettavaa” kuin ruhoina
myytaessa.

Liitteet Metsastysseurojen vastaukset kysymyksiin
Kysymysten analysointi ja huomiot

3.3 Lihan, sivutuotteiden jatkojalostuksesta, seka kehittamisesta kiin-
nostuneet yritykset alueella

Muiden kohderyhmien osalta hankkeessa selvitettiin alueen lihanjalostusta harjoittavien
yritysten kiinnostusta riistanlihaa kohtaan, nahan ja sivutuotteiden jalostamisesta seka riis-
tankasittely olosuhteiden kehittdmisestéa kiinnostuneita yrityksia.

3.3.1 Lihanjalostus

Selvityksessa ilmeni, etta lihan markkinointi jatkojalostukseen ei olisi ongelma. Selvitetyis-
ta alueen liha-alan pk-yrityksista 6 yritysta on kiinnostunut riistalihasta eri muodoissa, li-
saksi yksi paakaupunkiseudun riistanlihaa jalostava yritys ostaisi jopa kaiken tarjolla ole-
van riistan lihan. Riista erikoislihana néhtiin tuovan lisdarvoa yrityksen omaan tuotantoon
ja lihan teurastaminen/jalostaminen rahtityéna metsastysseuroille ja metsastéjille kiinnos-
taa yrityksia lisatyona.

Jalostavien yritysten mielesta lihan pitéisi olla mieluiten suoraan kayttotarkoitukseen leikat-
tua, jolloin mm. valtetaan hygieniariskeja ja jarkeistetdan logistiikkaa. Ruhokaupan ongel-
maksi koetaan kokemukset ruhojen epahygieenisyydesta ja ruhon kasittelysta johtuvat
lihanleikkuukustannukset. Yritysten mielesta raaka-aineen on joka tapauksessa oltava laa-
dultaan elintarvikem&araysten mukaista, saatavuus ja volyymi riittava jalostamisen
kannalta. Osalla yrityksista on seka teurastus- etta jalostustoimintaa, jolloin ollaan enem-
man kiinnostuneita paaasiassa ruhokaupasta.

Alueen pienimuotoisilla teurastuspaikoilla ollaan kiinnostuneita toiminnasta, teurastaminen
edellyttaa kuitenkin luvan saantia ja erityisia jarjestelyitd kaytannon toteuttamiseksi. Teu-
rastuspaikkojen kaytolla lihan laatu olisi parempi, johtuen ammattitaitoisesta teurastukses-
ta ja tehokkaasta jaahdytys ja varastointiolosuhteista, lihan tarkastuskaytanto olisi hel-
pompaa ja kustannustehokkaampaa sekd nahan ja muiden sivutuotteiden kasittely ja ke-
raily jarkevaityisi logistisesti.

3.3.2 Muu hyotykaytto ja kehittaminen

Nahan osalta teollisuus muokkaa saamansa riistaeléinten nahkaa, mutta laatu- ja saata-
vuusongelmien valttamiseksi teollisuuden mielesta tarvitaan kehitysty6ta jarkevan liiketoi-
minnan kannalta. Erityistda huomiota on kiinnitettava nahan laatuun metsastgjien toimin-
nassa teurastuksen, esikasittelyyn ja sailytykseen osalta seka yleisesti kerailylogistiikan
jarjestamiseksi. Alueella on muutamia kasityOvaltaisia nahka-alan yrityksia, jotka voisivat
valmistaa riistan nahasta erikoistuotteita ja tuoda siten toiminnalleen lisdarvoa.



Selvitystydssa aiemmin tuli myds esille ajatus hyddyntaa luita ja riistan teurastusjatteita
metsataimikoiden suojelemiseksi hirvieldinten vahingoilta. Ajatuksena on, etté hirvielaimet
valttelevat aluetta jolla on levitetty oman lajin luu- ym. teurastusjatetta hajuna. Menetel-
masté on olemassa joitakin hajanaisia kokeiluita ja kokemuksia, mutta sen tehosta ei ole
luonnollisesti ole nayttba. Idea heratti kuitenkin kiinnostusta mm. luu- ja teurastusjatteita
kasittelevassa laitoksessa, maa- ja metsatalousministeridossa ja vakuutusyhtidissa. Karko-
tekayton teho on kuitenkin hyvin kiistanalainen ja sen tutkiminen on erillisen hankkeen
kohde.

Luiden kaytto koriste- ja hyttyesineiden valmistukseen vaatii ensin luiden keraily- ja kasit-
telyketjun kehittamisen. Aiemmissa selvityksissa ilmeni, etta kaksi Kasi- ja taideteollista
oppilaitosta ovat halukkaita lahtemaan kehitysty6hon mukaan, jonka jalkeen voitaisiin ha-
kea toiminnasta kiinnostuneet yrittdjat maakunnista mukaan verkostoon.

Muusta riistankasittelyn kehittamisesta kiinnostuneet tahot liittyvat ruuanvalmistukseen ja
riistatilaisuuksien jarjestdmiseen, lahtivajojen ja kylmaétilojen rakenteelliseen kehittamiseen,
hygieniaan ja riistan kuljettamiseen metsasta.

Liite Lihan ja sivutuotteiden jatkojalostuksesta ja muusta kehittamisestéa kiinnostu-
neet yritykset alueella

3.4 Lihan tarkastuskaytannot tuotteiden kaupallistamisen yhteydessa

Hankkeessa selvitettiin Elintarvikelainsdadannon ja -hygieniamaaraysten vaatimukset riis-
tanlihantarkastukseen ja kasittelyyn liittyen seka alueen tarkastusmahdollisuudet.

3.4.1 Tarkastus

Yleiseen kotimaan kulutukseen, esimerkiksi kauppoihin ja ravintoloihin tarkoitetun riistan
lihan on aina oltava elainlaékarin tarkastamaa ja hyvaksymaa.

Riista voidaan teurastaa loppuun ja lihantarkastus voidaan suorittaa joko teurastamossa
tai teurastuspaikassa. Hygienialain mukaan on olemassa varsinaisia riistateurastamoita tai
sellaiseksi erikseen hyvéaksyttyja kotielain-, poro- tai siipikarjateurastamoita seka kotielain-
ten teurastuspaikkoja.

Riistan loppuun teurastus hyvaksytyssa kotielain-, poro- tai siipikarjateurastamossa tai ko-
tielainten teurastuspaikassa vaatii tarkastuselainladkarin hyvaksynnan. Riista on kuitenkin
kasiteltava eri huoneessa tai eri aikaan kuin edella mainitut kotielaimet.

Lisaksi on kunnanelainlaakarin hyvaksymia hygienia-asetuksen 11 8:ss& mainittuja muita
paikkoja, joista tarkastettua riistanlihaa saa toimittaa ainoastaan kotimaan myyntiin. Luvan
myontamisen edellytyksena on, ettd teurastus voidaan suorittaa hygieenisesti. Lihantar-
kastuksen kyseisessa paikassa suorittaa edella mainittu elainlaakari.

3.4.2 Kasittely

Hygienialain mukaan tila tai rakennus, jossa eldimet teurastetaan ja niiden liha tarkaste-
taan tai elaimista saatavia elintarvikkeita valmistetaan, varastoidaan tai muuten kasitel-
la&n, on hyvéaksyttava hygienialain mukaiseksi laitokseksi. Tallaisia laitoksia ovat teuras-
tamot, teurastuspaikat, leikkaamot ja lihavalmistelaitokset.



Elainlaékarin tarkastaman ja hyvaksyman riistan lihaa voidaan kasitella hygienialain mu-
kaisesti hyvaksytyissa laitoksissa. Sen sijaan tarkastamatonta lihaa ei saa lainkaan ottaa
kasiteltavaksi hygienialain mukaisesti hyvaksyttyyn laitokseen.

3.4.3 Huomiot tarkastuskaytannosta

Hygienialainmukaisia varsinaisia riistateurastamoita ei ole kuin yksi EU-laitos Suomessa,
Ronka Oy Kemissa, seka pienimuotoinen Kuivaniemen Tilaliha Kuivaniemelld joka kasitte-
lee pelkastaan tarhattua tai luonnonriistaa. Erikseen hyvaksyttyja kotieldin-, poro- tai siipi-
karjateurastamoita seka kotieldinten teurastuspaikkoja on Elintarvikeviraston rekisterissa
yhteensa 14 jotka teurastuttavat myos luonnonvaraista riistaa, mutta ne ovat pienimuotoi-
sia. Oulun alueella ei ole yhtdan luonnonriistan EU-laitosta joka olisi asetuksen mukainen
teurastuspaikka ja joka olisi Eviran hyvaksyma. Tarhattua riistaa kasittelevia teurastus-
paikkoja on Suomessa 31 kpl pienimuotoista ja 2 EU-laitosta. Oulun alueella varsinaista
tarhatun riistan EU-laitosta ei ole pienimuotoisen Kuivaniemen Tilalihan liséksi. Oulun
alueella toimii 2 hevosta teurastavaa laitosta, EU-laitos Oulussa ja pienimuotoinen teuras-
tuslaitos Aitokka Oy Pudasjarvella. Poroteurastamoja on Suomessa 19 EU-laitosta ja 4
pienimuotoista teurastuspaikkaa. Oulun alueella niista toimii 3 EU-laitosta. Hygienia-
asetuksen 11 §:n mukaisia kunnanelainlaakarin hyvaksymia tarkastuspaikkoja ei ole viral-
lisesti tilastoitu, arvio naista paikoista Oulun alueella on noin 10 -15.

Lihan saattaminen yleisille markkinoille edellyttaa siis lihan tarkastusta. Myyntiin menevan
lihan kohdalta olisi jarkevaa hyddyntaa seutukunnittain 1-2 lahtivajaa, joissa olosuhteet
ovat jo kunnossa tai ne olisi helposti ja vahaisin kustannuksin kunnostettavissa tarkastuk-
sen edellyttaméaan kuntoon uuden hygienia-asetuksen 11 § mukaisesti. Alueellisen yhteis-
tyon kautta muut metsastysseurat voisivat hyédyntaa ko. tilaa myytavan riistanlihan koh-
dalla kustannukset kattavaa korvausta vastaan.

Mallin yhdeksi mahdolliseksi ongelmaksi muodostuu se, etta Riistateurastamoksi hyvaksy-
tyssa tilassa jolla on Eviran hyvaksynta, kaikki siella kasiteltava riista on maaraysten mu-
kaan tarkastettava. Tama tarkoittaa kaytanndssa sita, ettd myads yksityiskayttéon meneva
liha (jota muutoin ei tarvitse tarkastaa) on myds tarkastettava. Nain ollen lahtivajan omis-
tavan metsastysseuran kustannukset kasvavat tarkastusmaksujen kautta. Toisaalta kyse-
lyssa tuli ilmi, ettd osa seuroista on kiinnostunut ja halukas tarkastuttamaan kaikki kaata-
mansa riistanlihan seka kouluttautumaan teurastushygieniaan.

Yhtena mahdollisuutena on alueella olevien useiden pienimuotoisia teurastuspaikkojen
hyodyntaminen entista paremmin tarkastustoiminnassa.

Aikaisempien esiselvityksen kuluessa keskusteluissa ministerion kanssa muuttuvasta teu-
rastuslaista toteutimme ministerién toiveen kuvaamalla kayntikerroillamme seuroissa ny-
kyisien teurastustilojen valmiuksia. Tavoitteena |I0ytaa toimiva teurastustilamalli, jossa voisi
mahdollisesti suorittaa loppuun myas tilalla hatateurastetun eldimen terveen lihan talteen-
otto

Teurastuspaikkojen rakentaminen tai saneeraaminen alueellisesti jarkeviin kohteisiin olisi

perusteltua karjankasvattaja nakokulmasta katsoen.

Hevosharrastus on keskittynyt, alueellisesti harrastajat kokevat elaimen lopettamisen han-
kalaksi ja kustannuksiltaan merkittavaksi, yhteistyd metsastysseurojen kanssa toimivassa
lahtivajassa saattaisi olla ratkaisu asiaan.

Keskitetty teurasjatteen talteenotto, lahtivajoissa tai "pienteurastamossa” saastaisi maape-
raa.



Kartoittaessamme mahdollisuuksia saneeraukseen ja uudisrakentamiseen, joka tuli usein
esille metsastysseurojen vastauksissa.

Yhteydenotto tuotteen valmistajiin aiheutti heissa kiinnostusta, suunnittelu ja toimivien teu-
rastuspaikkojen rakentaminen tai saneeraaminen olisi oman hankkeen arvoinen.

Hanke voisi olla yhtena osana suunnitelluissa jatkotoimenpiteissa.

Keskitettyjen teurastustilojen rakentaminen Riistanhoitopiireihin alustavan arvion mukaan
5 kpl / piiri mahdollistaisi yhteistoiminnan seurojen valilla seka oikein sijoitettuna palvelisi
muutakin alueellista toimintaa.

Oulun riistanhoitopiirin alueella tarvetta olisi toimivista lahtivajoista ainakin seuraavilla alu-
eilla Pudasjarvi lahelle Taivalkosken rajaa Pudasjarven hirvikanta n.2000 seka Kuusamon
riistanhoitopiiri hirvikanta n. 1100 molemmat voivat palvella myos Taivalkosken rhy:n alu-
een 1600 kaadon tarpeita.

Taivalkosken alue tarvitsisi myds oman teurastuskeskuksen.

Nailla alueilla on myds tarvetta suoramyyntiporojen lopettamispaikoista seka kolarielainten
kasittelytiloista.

Alustavia keskusteluja on kayty teurastuspaikan perustamisesta Haukiputaan riistanhoi-
toyhdistyksen alueelle, oikein sijoitettuna teurastustila palvelisi myds lin-seudun, Kiiminki —
Yli-Kiimingin rhy:n sek& Oulun rhy:n alueen seuroja, joilla kaatomaarat ovat yhteensa
2200.

Tyrnavan seudulla sekéd Haapavesi — Ylivieskan alueilla olisi tarvetta teurastustiloille.
Oulun riistanhoitopiirin alueella kaadetaan hirvia vuosittain keskimaarin 14300 kpl tama
edellyttdd myos olosuhteiden kohentamista liham&éran ollessa vuosittain 1.9 milj. kg mark-
kina-arvoltaan lahes 10 milj. € ruhohinnoin laskettuna.

Oulun riistanhoitopiirin alueella metsastetddn maamme vuotuisesta hirvikannasta reilusti
yli 20 %, joten toimivia teurastustiloja tarvitaan suhteessa muita alueita (14) enemman.
Suunnitelmissamme on rakentaa 2 teurastustilaa pilottihankkeena josta toinen Urjalan
seudulle.

Hankehakemus jatetd&n uudelle ohjelmakaudelle Pirkanmaan TE- keskukseen.
Tavoitteena on etta toimiva ja ohjeistettu teurastustila monistetaan.

Seurojen halukkuus metsastysmatkailun jarjestamiseen vaatii myds teurastusolosuhteiden
olevan kunnossa.

Vastanneista Oulun riistanhoitopiirin seuroista 37 haluaisi jarjestaa kaupallista metsastys-
matkailua.

Keskitetty matkailumarkkinointi olisi mahdollisuus Oulun alueen seuroille varainhankintaan
olosuhteidensa parantamiseksi.

Selvitystydn laajentaminen maamme kaikkien Riistapiirien alueille lahentaisi metsastys-
seuroja ja metsastysmaan vuokraajia, seka varmistaisi tehokkaat ja yhden mukaiset jatko-
toimenpiteet koko maahan. Keskitetty koulutuksen suunnittelu ja toteutus lahtivajojen
suunnitelmallinen rakentaminen, nahan hyddyntaminen ym. lisdavat kustannustehokkuut-
ta.

Hankekartoitusten aikana saimme palstatilaa lehdist6ssa, joka vaatii etsiméan rahoituksen
my0s teurasjatteen karkotevaikutuksen tutkimukseen.

Liite Laitokset / Luonnonvarainen riista, joilla Elintarvikeviraston hyvaksynta



